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Potahovaci stroj na
cokoladu LUXOR 60

Potahovaci stroj LUXOR 60
je vysoce kvalitni stroj navrzeny tak, aby splfhoval

Vv s

ocel a prvotfidni materialy. Diky vykonnym motorlim je
stroj velmi odolny.

SPECIFIKACE:

e Potahovacka LUXOR je pfizpusobena pro praci s glazurou nebo potahy podobnymi
cokoladé.

e potahovacka umoznuje zakryt vrcholy, dna a dokon¢it povrch.

e nadoba na ¢okoladu je obklopena vodni lazni, aby se udrzela vhodna teplota ¢okolady.
Tato Cast je pohybliva, Ize ji snadno plnit polevou a €isténi je snadné.

¢ snadno pouzitelny ovladaci panel

e Cerpadlo s dvojitym plastém na podavani glazury

e Cerpadlo s dvojitym plastém dodavajici glazuru

e plynula regulace sitového pohonu

e regulator teploty glazury

e ventilator, ktery odstranuje pfebytek glazury regulaci vykonu proudéni vzduchu
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Dekoraéni jednotka:

Dodatecna hlava, ktera je instalovana uvnitf potahovacky spolu se standardni hlavou pro
glazovani.
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DalSi moznosti:

o Cistici systém pro dekoraéni hlavu

e Vibrace sité

e Michaci nastroj uvnitf nadrze na ¢okoladu

¢ Vodorovné se pohybujici hlava. (zdobici hlava se
pohybuje zleva doprava),
Tato opce umoznuje vrchni dekoraci na finalnich produktech.

CHLADICI TUNEL:

Cooling Tunnel je moderni zafizeni navrzené pro praci s potahovacim strojem LUXOR. Pouziva
se k chlazeni Cokolady nebo jinych podobnych hmot, kterymi je cukrafsky vyrobek pokryt
pomoci potahovaciho stroje.

Specifikace:
e chladici jednotka s ventilatorem
e regulovany vstup a vystup
e plynula regulace pasu
e nastavovani
teploty uvnitf
tunelu
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Temperovaci nadrz:

Toto zafizeni se pouziva k taveni mnoha druh( polev. Je vybaveno
michacim nastrojem, ohfivaci, vodni lazni a systémem kontroly
teploty. Navic mize byt pfipojeno k vnitfni nadrzi potahovacky nebo
kdekoracni jednotce, coz umoznuje automatickou kontrolu urovné
nanaseni polevy (automaticky davkovaci systém).

Automaticky davkovaci systém:
Automaticky davkovaci systém pro dodavku polevy z temperovaci nadrze do potahovacky

LUXOR. Tento systém se sklada z vodou vytapénych trubek, Cerpadla, ventili a ultrazvukového
senzoru spojeného s nadobou na ¢okoladu uvniti LUXORu.

CHOCOLATE DOSING SYSTEM

-

1 - Melting Tank

2 - chocolate pump

3 - pipeline with water jacket

4 - ball valve

5 - inlet of chocolate to Enrober’s tank
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